ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ 
на оказание услуг кейтеринга
в рамках Проекта «Модернизация налогового администрирования и статистической системы (TASSMP - P163711)», финансируемого Всемирным Банком

Информация о проекте
Международная ассоциация развития предоставляет льготное финансирование для Проекта модернизации налогового администрирования и статистической системы, который включен в документ Группы Всемирного банка «Рамочная программа партнерства с Кыргызской Республикой на период 2019-2022 финансовые годы».
Статистические компоненты Проекта направлены на модернизацию национальной статистической системы в целях эффективного измерения экономического и социального развития страны.
Цель технического задания – оказание услуг кейтеринга при проведении мероприятий проекта во всех областных центрах Кыргызской Республики. Поставщики услуг вправе предложить дополнительно свои услуги и в других городах республики. Предусмотрено оказание услуг по рамочному договору со сроком 1 год.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ

Поставщик подтверждает соответствие требуемым техническим требованиям (в случае расхождений, Поставщик должен перечислить все расхождения).

· [bookmark: _GoBack]наличие соответствующего оборудования и посуды для оказания услуги (Посуда должна быть без трещин, чистая; скатерть чистая, белая без грязи и пятен; полный набор ложек и стаканов одного типа, представить столы по мере необходимости);
· блюда должны быть приготовлены из свежих продуктов с соблюдением соответствующих санитарных норм.
· Сотрудники должны быть в достаточном количестве, с опытом работы и прошедшие инструктаж со стороны поставщика услуг кейтеринга.

	№
	Позиция
	Требование
	Подтверждение

	1
	Кофе-брейк 
	Меню, включающее на выбор не менее: 
- 5 мясных, рыбных изделий (самсы, пирожки, курники, бутерброды и пр.);
- 5 кондитерских изделий (пирожные, печенье, кексы);
- сервис-пакет (чай, кофе, сливки, сахар)

	Меню с расценками

	2
	Опыт 
	Поставщик услуг кейтеринга должен обладать опытом выполнения подобных услуг
	Копии и акты минимум 2х договоров за последние 2 года (2023-2025 гг.)



Примечание: Количество участников и меню согласовывается заранее с Заказчиком до начала заказа.

